АДМИНИСТРАЦИЯ МУНИЦИПАЛЬНОГО РАЙОНА 
«ЧЕРНЫШЕВСКИЙ РАЙОН» 

ПОСТАНОВЛЕНИЕ

27  ноября  2019 года	         				    	                            № 648
пгт. Чернышевск

О проведении конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019года»
в муниципальном районе «Чернышевский район»

	В целях привлечения внимания общественности к работе пекарей-кондитеров и усиления мотивации организаций и частных лиц к повышению качества и конкурентоспособности услуг в интересах потребителей, популяризации предпринимательства, реализации мероприятий муниципальной программы «Развитие малого и среднего предпринимательства на территории Чернышевского района на 2018-2020 годы», руководствуясь ст. 25  Устава муниципального района «Чернышевский район», администрация муниципального района «Чернышевский район»   п о с т а н о в л я е т:

	1. Администрации муниципального района «Чернышевский район» провести конкурс «Лучший пекарь-кондитер 2019 года» в муниципальном районе «Чернышевский район» - (далее Конкурс).
	2. Утвердить прилагаемое Положение о порядке проведения Конкурса  (Приложение № 1).
	3. Утвердить прилагаемый состав и положение о работе жюри Конкурса  (Приложение № 2).
	4. Настоящее постановление разместить на официальном сайте администрации муниципального района «Чернышевский район», опубликовать  в  газете «Наше время».
	5. Комитету по финансам администрации муниципального района обеспечить финансирование Конкурса в рамках лимитов, предусмотренных на реализацию муниципальной программы «Развитие малого и среднего предпринимательства на территории Чернышевского района на 2018-2020 годы» на 2019 год.
 	6. Настоящее постановление вступает в силу после обнародования.
	7. Контроль за исполнением настоящего постановления возложить на Отдел экономики, труда и инвестиционной политики администрации муниципального района  «Чернышевский район».



И.о. главы муниципального района
«Чернышевский район» 						        С.М. Котов




Приложение №1
к постановлению администрации
МР «Чернышевский район»
от 27 ноября 2019 г. № 648

Положение
о проведении конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019года»
в муниципальном районе «Чернышевский район»

1. Общие положения
1.1 Настоящее Положение о проведении конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019 года» в муниципальном районе «Чернышевский район» - (далее – Положение) определяет основные цели, задачи, порядок и условия проведения конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019 года» в муниципальном районе «Чернышевский район» - (далее – Конкурс). 
1.2 Организатором Конкурса является администрация муниципального района «Чернышевский район».
1.3 Ответственным структурным подразделением за организацию и проведение Конкурса определен Отдел экономики, труда и инвестиционной политики администрации муниципального района «Чернышевский район». Контактное лицо: ведущий специалист - Журавлёва  Елена  Александровна тел. 8(30265)2-14-84.
1.4 Заявки на участие в Конкурсе по форме, указанной в  Приложении 1 к настоящему Положению принимаются с 27 ноября по 12 декабря 2019 года включительно по адресу: пгт. Чернышевск, ул. Калинина, 14 «Б», каб. 34, с 8 до 17-15 часов местного времени ежедневно в рабочие дни, перерыв на обед с 12-00 до 13-00  или на адрес электронной почты Отдела экономики, труда и инвестиционной политики администрации  МР «Чернышевский район»  Larchenkogalina@mail.ru
1.5 К участию в Конкурсе допускаются не более 5  участников в каждой номинации, первые  5 претендентов, подавшие заявки на участие. 
При подаче заявки на участие в конкурсе физического лица, претендент заполнят согласие на обработку персональных данных по форме  Приложения  2 к настоящему Порядку.
1.6 Каждая  поданная  заявка регистрируются ответственным специалистом  с указанием времени и даты подачи по каждой номинации отдельно,  каждой заявке присваивается номер, который в последующем соответствует номеру участника Конкурса.
1.7 Дата проведения Конкурса:  13 декабря 2019 года  в 12 часов 00 мин.
Место проведения: МКДЦ «Овация» пгт. Чернышевск, ул. Журавлёва, д.43. 
Участники прибывают к месту проведения Конкурса не позднее 11 часов.

2. Цели Конкурса
2.1 Привлечение внимания общественности к работе пекарей- кондитеров, повышение мастерства и качества обслуживания населения.
2.2 Обмен опытом пекарей-кондитеров и дальнейшее развитие кондитерского мастерства на территории Чернышевского района.
2.3 Формирование положительной мотивации на саморазвитие и самосовершенствование, популяризация предпринимательства.
2.4 Повышение престижа профессии пекаря-кондитера, развитие профессионального мастерства.
2.5 Повышение квалификации и конкурентоспособности пекарей-кондитеров.

3. Задачи Конкурса.
3.1 Выявить на территории МР «Чернышевский район» наиболее перспективных пекарей-кондитеров.
3.2 Демонстрация профессионального мастерства пекарей-кондитеров.
3.3 Предоставить возможность показать профессиональные навыки, творческие и технические способности мастеров-кондитеров.

4. Участники Конкурса и условия проведения
4.1 Участниками Конкурса могут стать, как профессиональные пекари (специалисты предприятий хлебопечения, выпечки, изготовления кондитерских изделий), так и любители кондитеры, занимающиеся данным видом деятельности, без ограничения по возрасту и профессии.
4.2 Конкурс проводится в 2 – х номинациях: 1 номинация – Пекари- профессионалы;  2  номинация – Кондитеры  любители.
4.3  Организатор оставляет за собой право выбора, а также изменений в номинациях участников, в зависимости от числа поступивших заявок на участие. В случае поступления всего 1 заявки на участие в Конкурсе по одной  из номинаций, Конкурс в этой номинации не проводится.
4.4 В Конкурсе пекарей от одной организации хлебопечения могут участвовать несколько представителей для участия на разных этапах конкурса, но, не более одного на каждом этапе.
4.5 Весь необходимый инвентарь, форменная одежда, а так же сырьё, отделочные материалы, полуфабрикаты обеспечиваются участниками самостоятельно.
4.6 Наличие специальной форменной  одежды обязательно.
4.7 При проведении практического задания конкурсанты обеспечиваются одинаковыми рабочими местами для подготовки к заданию. Допускается использование конкурсантами собственного нестандартного инвентаря и малогабаритного оборудования. 
4.8 Организатор  вправе отменить проведение Конкурса, не позднее, чем за 5 дней до даты проведения Конкурса.

5. Порядок проведения конкурса.
5.1. Задания для 1- номинации   Пекари - профессионалы
Участники выполняют следующие задания:
5.1.1 Домашнее задание - изготовление хлеба по оригинальному рецепту. Участник должен представить готовое изделие. Выпечка осуществляется участником конкурса на базе предприятия. Готовое изделие предоставляется для оценки жюри (представление своего изделия, краткая характеристика  предприятия, возможна выставка продукции,  допускается предоставление фото-материалов продукции). 

5.1.2 Теоретический тест - проводится в виде тестирования, вопросы теста затрагивают специфику профессиональной деятельности. Всем участникам одновременно раздаются вопросы с предложенными вариантами  ответов. Устанавливается время для ответа на задание. Заполненные задания передаются жюри для оценки.

5.1.3 Творческое задание - изготовление хвороста. Приготовить хворост на месте проведения Конкурса и подать для оценки жюри. (участник вправе использовать любой рецепт по своему усмотрению, использовать любые ингредиенты и приспособления. Ингредиенты  приобретаются участником самостоятельно. Печь, посуда, масло для выпечки предоставляются Организатором).  На выполнение данного задания отводится 60 мин.
5.2. Критерии оценки:
5.2.1.Домашнее задание. Изделие оценивается по 50-ти бальной системе. Максимальное количество баллов  у одного участника  - 50
-представление  (от 1 до 10 баллов)
-внешний вид (форма, цвет) (от 1 до 10 баллов)
-состояние поверхности и мякиша (от 1 до 10 баллов)
-вкус, запах (от 1 до 10 баллов)
-оригинальность рецептуры (от 1 до 10 баллов)
5.2.2. Оценка теоретических знаний. Критерии оценки: по баллам. Каждый правильный ответ оценивается как 1 балл. Максимальное количество баллов  у одного участника  -30.
5.2.3.Творческое  задание. Изготовление хвороста. 
Критерии оценки:
Изделие оценивается по 50-ти бальной системе. Максимальное количество баллов  у одного участника  - 50
-вкус, запах (от 1 до 10 баллов)
-оригинальность сочетания продуктов (от 1 до 10 баллов)
-дизайн оформления(от 1 до 10 баллов) 
-сложность (от 1 до 10 баллов)
-мастерство исполнения (от 1 до 10 баллов)
5.3. Задания для 2- номинации   Кондитеры - любители
5.3.1 Домашнее задание (копкейки, маффины, допускается иное изделие на выбор участника). Участник должен представить готовое изделие. Выпечка осуществляется участником конкурса в домашних условиях. Готовое изделие предоставляется для оценки жюри (представление своего изделия, возможна выставка продукции,  допускается предоставление  фото-материалов своих работ). 
5.3.2 Теоретический тест - вопросы теста затрагивают специфику деятельности. Всем участникам одновременно раздаются вопросы с предложенными вариантами  ответов. Устанавливается время для ответа на задание. Заполненные задания передаются жюри для оценки.
5.3.3 Творческое задание (оформление торта). Оформить и подать для оценки жюри торт. Коржи и выпеченные изделия участники готовят заранее и приносят с собой (допускаются приобретенные в магазине), а крем и все остальные элементы декора должны быть изготовлены на месте во время проведения конкурса, использование отдельных элементов, изготовленных в  домашних условиях допускается. (участник вправе использовать любой рецепт по своему усмотрению, использовать любые ингредиенты и приспособления. Ингредиенты  приобретаются участником самостоятельно. В случае необходимости печь  для изготовления  ингредиентов предоставляются Организатором). На выполнение данного задания отводится 60 мин.
5.4. Критерии оценки:
5.4.1. Домашнее задание. Изделие оценивается по 50-ти бальной системе. Максимальное количество баллов  у одного участника  - 50
-оригинальность, творческий подход, стиль подачи (от 1 до 10 баллов)
-сочетание ингредиентов (от 1 до 10 баллов)
-сложность и новизна подачи (от 1 до 10 баллов)
-вкус(от 1 до 10 баллов) 
-мастерство исполнения (от 1 до 10 баллов)
5.4.2 Оценка теоретических знаний. Критерии оценки: по баллам. Каждый правильный ответ оценивается как 1 балл. Максимальное количество баллов  у одного участника  -30.
5.4.3  Творческое задание. Изделие оценивается по 50-ти бальной системе. Максимальное количество баллов  у одного участника  -50.
-оригинальность, творческий подход, стиль подачи (от 1 до 10 баллов)
-сочетание ингредиентов(от 1 до 10 баллов) 
-сложность и новизна подачи (от 1 до 10 баллов)
-вкус (от 1 до 10 баллов)
-мастерство исполнения (от 1 до 10 баллов).

6. Подведение итогов и награждение.
6.1 Победители конкурса определяются судейской коллегией (жюри), в состав которой входят приглашенные специалисты.
6.2  По  каждой из номинации  определятся победитель. Победителем объявляется участник, набравший наибольшее количество баллов в своей номинации.
6.3  Награждение победителей конкурса осуществляется дипломами и денежными сертификатами.
6.4 Участники конкурса награждаются дипломами участников и денежными сертификатами.
6.5 Итоги конкурса освещаются в газете «Наше время», на сайте администрации МР «Чернышевский район».
_________________________
Приложение № 1
к Положению о проведении конкурса
«Лучший пекарь-кондитер 2019 года» 
в муниципальном районе
«Чернышевский район» 

Заявка
на участие в конкурсе «Лучший пекарь-кондитер 2019 года»
в муниципальном районе «Чернышевский район»


Участник конкурса ________________________________________________________
                                    Ф.И.О. и название предприятия (для организаций)

Номинация   _____________________________________________________________
Контактные данные участника конкурса:

Адрес_____________________________________________________________

Телефон___________________________________________________________

Электронная почта________________________________________________________


Участник конкурса ознакомлен с Положением о проведении конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019 года» администрации муниципального района «Чернышевский район» и согласен с условиями участия.



«___»___________2019г.                                                             

_______________________
                                                                               Ф.И.О.       (подпись)























Приложение № 2
к Положению о проведении конкурса
«Лучший пекарь-кондитер 2019» 
в муниципальном районе
«Чернышевский район» 

СОГЛАСИЕ
на обработку персональных данных
(для физических лиц)
«____» __________ 2019 года

Я,___________________________________________________________
(Ф.И.О)
_______________________ серия ________________№  ___________________ 
(вид документа, удостоверяющего личность)
____________________________________________________________________________________________________________________________________
(кем и когда выдан)
проживающий (ая) по адресу: __________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________________________________________________
В  соответствии  с  Федеральным законом от 27.07.2006 N 152-ФЗ "О персональных    данных    даю (ем)    согласие    на    обработку предоставленных мною (нами) персональных данных.
Согласие дается мною для целей __________________________________________________________________
_____________________________________________________________
(цель обработки персональных данных)
и распространяется на следующую информацию:
фамилия, имя, отчество, дата рождения, адрес регистрации, паспортные данные.
Настоящее согласие предоставляется на осуществление любых действий в отношении моих персональных данных, которые необходимы или желаемы для достижения указанных выше целей, включая сбор, систематизацию, накопление, хранение, уточнение (обновление, изменение), использование, распространение, обезличивание, блокирование, уничтожение, а также осуществление любых иных действий с моими персональными данными с учетом федерального законодательства.
              В случае неправомерного использования предоставленных мною персональных данных согласие отзывается моим письменным заявлением.

Данное согласие действует с  «_____»_______________20___ г. по окончании оказания муниципальной услуги.

__________________________________________________________________
(Ф.И.О., подпись лица, давшего согласие)
Заявление принято:
__________________________________________________________________
(Ф.И.О. должностного лица, уполномоченного на прием заявления)
___________                                    ___________         
                 (подпись)                                                               (расшифровка подписи)







Приложение №2
к постановлению администрации
муниципального района
 «Чернышевский район» 
от 27 ноября 2019 г. № 648

Состав жюри
Конкурса «Лучший пекарь-кондитер 2019года»
в муниципальном районе «Чернышевский район»

	
	Ф.И.О.
	Должность 

	1
	
Вологдина Лариса Ивановна

	Председатель Совета депутатов 
МР «Чернышевский район»

	2
	
Кузнецова Наталья Андреевна

	Преподаватель МДК ТУ 20

	3
	
Иванова Ольга Анатольевна

	Индивидуальный предприниматель, 
член Совета предпринимателей Чернышевского района.

	4
	
Першина Татьяна Петровна

	Заведующая хлебопекарней
 ООО «Хлебозавод»

	5
	
Жиналеева Елена Владимировна

	Профессиональный кондитер



Положение о порядке работы жюри на Конкурсе
Настоящее положение определяет функции и обязанности жюри:
1.1 В состав жюри конкурса включаются мастера хлебопечения и лица, непосредственно занимающиеся данным видом деятельности, представители от общественности .
1.2 Возглавляет жюри председатель, который избирается членами жюри большинством голосов.
1.3 Максимальное количество членов Жюри Конкурса 5 человек.
1.4 В своей деятельности члены жюри руководствуются Положением, регламентирующим Конкурс.
1.5 Жури Конкурса осуществляет оценку номинантов согласно критериям оценки по номинациям и определяет победителей.
1.6 Решение комиссии оформляется протоколом.
1.7 Каждым членом жюри заполняется оценочный лист, выполнение задания оценивается в баллах, согласно критериям. Оценки, выставляемые членами жюри, суммируются, и в итоговый протокол этапов конкурса заносится средний балл.
1.8 Итоговый протокол каждого этапа конкурса должен быть подписан председателем жюри.
1.9 В случае возникновения спорной ситуации право решающего голоса имеет председатель жюри.
2 Права и обязанности членов жюри.
2.1 Члены жюри обязаны:
· Соблюдать Положение о Конкурсе,
· Использовать в работе критерии оценки
· Не разглашать сведения о промежуточных результатах Конкурса ранее времени завершения Конкурса.
· Не использовать после завершения Конкурса представленные материалы и сведения об участниках конкурса
2.2      Члены жюри имеют право:
·  Участвовать в обсуждении результатов Конкурса.
· Вносить предложения о поощрении участников Конкурса призами.
2.2 В компетенцию председателя жюри входит
· Соблюдение Положения Конкурса
· Получение конкурсных заданий перед началом Конкурса
· Консультирование членов жюри по вопросам содержания Конкурса
2.3 При нарушении членами жюри конкурсных положений председатель жюри имеет право отстранить их от участия в Конкурсе.  
_______________________________







